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Hans Erik _._o._._._n_sm.n 4r en av huvudpersonerna bakom den nu SM-guld prisade pressyltan som ér gjord pa uomm__‘m. citron och lamm fran Hogbo.
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uHeeo Kombinationen
av persilja, citron och
lammkétt fran Hogbo
visade sig vara ett vin-
nande recept pa press-
sylta.

Det rickte hela vagen
till SM-guld.

- Smaken ar valdigt
god och paminner lite
om pulled pork, sager
kocken Hans-Erik Holm-
qvist.

Det varunder SMiMathant-
verk 2015 1 Ostersund i bor-
jan av oktober som Hogbo

_| gardshandelsférening kam-

EI

made hem den eftertrakta-
\ de guldmedaljen.

Juryn var lyrisk over
pressyltan: “Ett misterverk,
en fantastisk syltal Mycket
bra, innovativt hantverk,
tydliga ochrena smaker. En

—| vardig vinnare i sin klass”,

16d motiveringen.

En vanlig sylta tar mellan
\ forn och sex timmar att go-
I

ra, berdttar Hans-Erik
Holmgvist.

_ Men den har tog ndstan
tjugo timmar att gora efter-
som vi tillagar den pa vél-

| han nar vi moter upp
~ honom i Hégbo.

Nir han bestamde sig for

digt 13g temperatur, sager

att gora pressylta ville han
att det skulle bli med en
frisch och modern touch.
Receptet bestar av bland
annat citron, Hogbo-persil-
ja och lammkott frin Hog-

0.

— For minga har ordet syl-
ta en negativ klang, ndr det
i sjilva verket paminner
ganska mycket om pulled
pork. Men vi fick till en vil-

Det krivs talamod for att fa till syltan - ndstan 20 ti

digt latt och frisk smak. Fast
vinsten &r ju inte bara min
fortjanst. Det ar ju hela Hog-
bo girdshandelsforening
och aven snickarna och ma-
larna som gjort huset &t
lammen har ju exempelvis
ocksa bidragit till kdnslan
islutprodukten, sager han.

SM-guldet betyder nu en
massa positiv uppmark-

mmar av langsam tillagning.

samhet till Hogbo.

- Det éirjatteroligt sd klart.
Det kommer formodligen
att oka forsiljningen av var
sylta framét jul, sager Hans-
Erik Holmavist.

Men vad tycker pressen
om pressyltan da? Inte alls
dumt, ens for en ovan Atare!
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P Andravinnare

 iGstrikland
Guld i kategori Bla-
mogelost, Gruvstugans
bla, Hogbo.
Motivering: | ett rustikt
yttre finner vi en ost som
3r valbalanserad, mild och
smakrik.

silver till Ockelbokyck-
ling for Lufttorkat Kyck-
lingbrost i kategorin
Lufttorkat kott.
Motivering: "Ovantig och
nyt”.

Brons till Diléns Saluhall
i kategorin Lufftorkat
kott, Diléns Coppa.
Motivering:”Vackert utse:
ende, lyckad konsistens
och angendm smak!”



